
 

 

Welkom in ons vernieuwde restaurant Volentieri waar wij u graag weer culinair in de 

watten willen leggen. Alhoewel ons uiterlijk is veranderd, is ons innerlijk hetzelfde 

gebleven en staat onze gastvrijheid onverminderd centraal.  

Lunch wordt geserveerd op maandag t/m zaterdag van 12.00 tot 15.00 uur en diner vanaf 

17.00 uur tot 21.00 uur. Op zondagen & feestdagen is lunch en diner mogelijk vanaf 12.00 

uur tot 21.00 uur. Heeft u een allergie? Laat het ons dan even weten. Op verzoek is een 

allergenenkaart beschikbaar. 

Eet smakelijk! 

Met culinaire groet, Team Volentieri 

 
 

TASTING MENU 
Laat u verrassen door het Tasting Menu van onze chef: een zorgvuldig samengesteld 

menu met seizoensgebonden smaken en creatieve combinaties. 

Dieetwensen of allergieën vernemen wij graag vooraf, zodat wij het menu hierop kunnen 

afstemmen. 

Voor gezelschappen van 8 of meer personen serveren wij ons Tasting Menu voor het 

gehele gezelschap , zodat u samen kunt genieten van een harmonieuze culinaire ervaring. 

 

Voorgerecht & hoofdgerecht | 43.50 

Voorgerecht, hoofdgerecht & dessert | 48.50 

Voorgerecht, tussengerecht & hoofdgerecht | 53.50 

Voorgerecht, tussengerecht, hoofdgerecht & dessert | 58.50 

Supplement kaas (i.p.v. dessert) + 8.50 

Onze hoofdgerechten worden geserveerd met seizoensgroenten,  
verse frites en mayonaise 

________________________________________________________________________________________________ 
 

WIJNSUGGESTIES 
Witte wijn 

Sauvignon Blanc | Vignerons Ardechois | tropisch wit | 5.60 | 28.00 

 

Rode wijn 

Pinot Noir | Chateau Haut-Blanville | gekoeld, licht rood | 6.50 | 32.50 



 

BROOD wit of bruin 

Kroketten | mosterdmayonaise | 13.50 

Garnalenkroketten | cocktailsaus | 19.50 

(V) Kaaskroketten | sriracha mayonaise | 

13.50 

PAN TOSTI vloerbrood 

Jonge kaas | boerenachterham | crudité | ketchup | 12.95 

 

LUNCH SPECIALS  

(V) Feta | olijven | paprika | getoaste brioche | watermeloen | 14.95 

Eggs benedict | gerookte zalm | gepocheerd ei | brioche | spinazie  17.95 (V) mogelijk 

Club katsu | krokante kip | tonkatsu | kewpie | coleslaw | 15.95 

Carpaccio | schiacciata | truffel crème | basilicum | Parmezaan | 17.95 

 

PASTA & SALADE 

(V) Tortelloni | stracciatella di burrata | beurre noisette | salie | 23.95  

Open ravioli | kreeft | groene asperge | schuim van schaaldieren | 27.75 

(V) Salade feta | olijven | paprika | watermeloen | 18.95 

Salade krokante kip | witte kool | tonkatsu | kewpie mayo | 19.95 

Vissalade Volentieri | verse tonijn | garnalen | zalm | garnaalkroketje | 24.95 

Salades worden geserveerd met brood | supplement frites 4.50 
  

SOEP 

(V) Kerriesoep | bosui | kokos | groene appel | 11.50  

Bisque van langoustines | courgette | krab | sliptong | gamba | rijkgevuld 

                                                                                            Klein 18.75 | Groot 24.50 

  

TASTING LUNCH  

Soepje van de dag 

Vol au vent | fleuron 

2 luxe belegde broodjes 

19.95 



SOEP & VOORGERECHT 

Bisque van langoustines | courgette | krab | sliptong | gamba | rijkgevuld 

                                                                                                     Klein 18.75 | Groot 24.50 

(V) Kerriesoep | bosui | kokos | groen appel | 11.50  

Rauwe tonijn | grapefruit | stracciatella di burrata | limoen | 17.95 

Carpaccio | basilicum mayonaise | truffel | rucola | pitten | Parmezaan | 16.95 

                                                                               Supplement verse eendenlever +7.50 

Halve kreeft | Hollandaise | spinazie | 27.75 

(V) Cantaloupe meloen | stracciatella di burrata | pistache | gepofte granen | 15.95 

Hollandse garnalen cocktail Volentieri | sla | aardappel | tomaat | 19.95 

Voorgerecht van het Tasting Menu | 16.95 

HOOFDGERECHT  

Special van de chef | 29.95 

Hoofdgerecht van het Tasting Menu | 28.95 

(V) Geroosterde spitskool |  kerrie beurre blanc | gerookte amandel | 25.95 

Tournedos | met lookboter of pepersaus | 38 

Tournedos Rossini | Madeira jus | eendenlever | truffel | 45 

Zeetong à la Meunière | 45 

Hele kreeft | Hollandaise | spinazie | 49.50 

Zacht gegaard kalfsvlees | 24 uur | rode wijn jus | 27.95 

Zalmfilet | beurre blanc | 28.95 

Hoofdgerechten worden geserveerd met seizoensgroenten, verse frites en mayonaise  

PASTA & SALADE 

(V) Tortelloni | stracciatella di burrata | beurre noisette | salie | 23.95  

Open raviolli | kreeft | groene asperge | schuim van schaaldieren | 27.75 

(V) Salade feta | olijven | paprika | watermeloen | 18.95 

Salade krokante kip | witte kool | tonkatsu | kewpie mayo | 19.95 

Vissalade Volentieri | verse tonijn | garnalen | zalm | garnaalkroketje | 24.95 

Salades worden geserveerd met brood | supplement frites 4.50 

  



DESSERT 

Tiramisu Volentieri | mascarpone | lange vingers | 11.95 

Coupe verse aardbei | vanille ijs | slagroom | 10.50 

Peche melba | perzik | amandel | 12.95 

Dessert tasting menu | 11.95 

Kaasplankje | 16.50 
 

SPECIALE KOFFIE 

Vier Eijcken koffie | koffie met zoete lekkernijen | 8.95 

Koffie Het Woold | advocaat | 8.95 

Affogato | Italiaanse ijskoffie | alcoholvrij | 8.50 

Traditionele ijskoffie | 8.95 

Baileys Coffee | 8.75 

Irish coffee | Jameson Whiskey | 8.95 

Café Français | Grand Marnier of Cointreau | 8.95 

Café Español | Licor 43 of Tia Maria | 8.95 

Caffé Italiano | Amaretto | 8.95 

 

DIGESTIEF 

Disaronno Originale | 5.50 

Amaretto Berta | 8.25 

Cognac | Rémy Martin VSOP 10.50  |  Hennessy 9.25 

Jenever | Jong 4.75  |  Oud 4.75  |  Zuidam 5.25 

Limoncello | Villa Massa | 5.50 

Port | White 5.25  |  Port Tonic 8.75 

Port | Red | Ruby 5.25  |  Tawny 5.75 

Whiskey | Johnnie Walker Red Label | 8.50 

 


